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KLTE  angol-magyar szakfordító (1996)



Felsőfokú külkereskedelmi és áruforgalmi szaktanfolyam, DATE (1996)


b, Tudományos fokozat:

Ph.D. (kémia, 23/1997): Fémion-protein-nukleinsav kölcsönhatásokat modellező rendszerek egyensúlyi és szerkezeti vizsgálata (1997).

2. Munkahelyi beosztás (Eszterházy Károly Főiskola):


· Tanszékvezető főiskolai tanár, Élelmiszerkémia és Biokémia Tanszék

· Intézetigazgató, Élelmiszertudományi Intézet

· Főigazgató, EGERFOOD Regionális Tudásközpont

3. Munkahelyi megbízások (Eszterházy Károly Főiskola):

· Intézményi Phare pályázati koordinátor (1998)

· CEEPUS-koordinátor (1998)

· Leonardo pályázatok koordinátora (1998-2002)

· Intézményi pályázati koordinátor (1999-2002)

· Intézményfejlesztési Terv elkészítését végző bizottság

· Projekt Iroda vezető (2001-2002)

· Kari Tudományos és Gazdasági Bizottság, intézményi Gazdasági Bizottság tagja (2003-2006), Kari Gazdasági Bizottság tagja (2006-)

· Igazgató, Integrált Természettudományos Kutató és Szolgáltató Centrum (2002-2006)

· Tanszékvezető, Élelmiszerkémia és Biokémia Tanszék (2003-)

· Főigazgató, EGERFOOD, Regionális Tudásközpont (2006-)

· Intézetvezető, Élelmiszertudományi Intézet (2010-)

4. Oktatási feladatok:

Oktatott tárgyak:

· Környezeti kémia (előadás)

· Környezetvédelmi technológiák (előadás)

· Environmental Science (előadás, Természettudományi szakfordító képzés)

· Biokémia (előadás)

· Élelmiszerkémiai komponensek és kontaminánsok (előadás)

Képzésfejlesztési tevékenység:

· Biológus laboratóriumi operátor főiskolai szak (szakfelelős 2007-ig).

· környezetvédelmi technológus (tematika kidolgozása, szakfelelős 2006-ig).

· Környezetvizsgálati szakreferens kompetenciaalapú képzés (szakanyagok kidolgozása).

· Élelmiszerellenőrzés és Fogyasztóvédelem szakirányú továbbképzési szak (tematika kidolgozása, szakfelelős).

· Food safety and traceability, Joint Master programme (szakfelelős, akkreditáció folyamatban).

· Fogyasztóvédelmi szakértő MSc-képzés (élelmiszeranalitikai modul felelőse, akkreditáció folyamatban)

5. Nyelvismeret:


Állami nyelvvizsga bizonyítvány:

· angol állami felsőfok (170/1996)

· német állami középfok (26139)

6. Kitüntetések, ösztöndíjak:

· Universitas Alapítvány, egyéni elismerésként különdíj (1995, 1997)

· Leidenfrost Gyula Alapítvány, egyéni elismerésként különdíj (1996, 1998)

· Tehetséges Debreceni Fiatalokért Közalapítvány, Alkotói Díj (1997)

· Bolyai János Akadémiai Kutatási Ösztöndíj (1999-2002)

· Az „Eszterházy Károly Főiskoláért” díj (2000)

· Békésy György Posztdoktori Ösztöndíj (2003-2006)

· Eszterházy Károly emlékplakett (2007)

· „Fogyasztóvédelemért” kitüntetés (2009)

· Magyar Köztársaság Arany Érdemkeresztje (2009)

7. Kutatási téma:

· Biológiai és élelmiszerminták bioaktív komponenseinek összehasonlító analízise és átalakulásuk vizsgálata.

· Nehézfémszennyezők mobilitásának, komplexképző képességének vizsgálata és lehetséges biológiai hatásának modellezése.

· Növényvédőszerek fotolitikus degradációjának és a bomlástermékek biológiai hatásának vizsgálata.

· Élelmiszertoxikológiai vizsgálatok, kontaminánsok vizsgálata.

· Funkcionális élelmiszerek kifejlesztése, bioaktív komponensek kutatása.
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25. Elaboration of a novel method for comparative study of antioxidant activity of distinctive types of bakery products -Diána Virág, Attila Kiss, Zoltán Murányi, microCAD 2008 International Scientific Conference Papers.

26. New biosensoric measuring methods of antioxidants in food samples - Attila Víg, Nóra Adányi, Gyöngyi Gyémánt, Csaba Csutorás, Attila Kiss, microCAD 2008 International Scientific Conference Papers.

27. Development of a new instrumental method to model the pesticide effect on the plant roots as a tool of plant nutrition- Katalin Szováti, Kálmán Rajkai, Attila Kiss, Zoltán Murányi, Ujfaludi László, microCAD 2008 International Scientific Conference Papers.

28. Development of new instrumental quality predictions with NIR methods in food industry aspects- Kornélia Héja, Sándor Turza, Zoltán Murányi, Attila Kiss, microCAD 2008 International Scientific Conference Papers.

29. HPLC determination of biogenic amine content in foods- Beáta Bóka, Nóra Adányi-Kisbocskói, Attila Kiss, microCAD 2008 International Scientific Conference Papers.

30. PCR identification of Fusarium graminearum isolated from wheat grain. Zs. Koncz, K. Huszti, Z. Naár, A. Kiss, Á. Szécsi Cereal Research Communications 36 (4):623-630 (2008).

31. PCR-based assays for the identification of Fusarium spp. originated from wheat grain. Zs. Koncz, D. Magyar, Z. Naár, A. Kiss, Á. Szécsi Cereal Research Communications 36, 631-636 (2008).

32. Determination of the trichothecene mycotoxin chemotypes of Fusarium graminearum isolates from Hungary by PCR assay. Zs. Koncz, Z. Naár, A. Kiss, Á. Szécsi Cereal Research Communications 36./ supplementum B: 637-639 (2008).
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34. Comparative studies to model bioavailability of pesticides in distinctive soil types. Diána Virág - Attila Kiss Acta Agraria Debreciensis, 28-2008, 17-25.
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38. LC-MS method development to evaluate major triterpenes in skins and cuticular waxes of grape berries. N. Orbán, I. Kozák, M. Drávucz, A. Kiss, International Journal of Food Science and Technology, 2009., 44, 869-873.

39. Application of liquid chromatographic methods to investigate and compare biogenic amine content in food samples. Péter Forgó, Attila Kiss, Toxicological and Ecotoxicological Chemistry, Vol 92, 3, 2009.

40. Quantification of probiotic bacteria, cultivated in prebiotic-containing liquid medium, by molecular method. Károly Pál, Katalin Hócza-Huszti, Zoltán Naár, Attila Kiss, Acta Microbiologica et Immunologica Hungarica Vol 56, 78. o., 2009.

41. PCR-based assays for the identification of enniatin-producing Fusarium species associated to wheat. Zs. Koncz, Z. Naár, A. Kiss, Á. Szécsi, Acta Alimentaria, 38, 483-492, 2009.

42. Sajtok biogén amin tartalmának meghatározása diamin oxidáz enzim alapú amoperometriás bioszenzorral. Bóka Beáta, Adányi Nóra, Ballagó Krisztina, Kiss Attila, Acta Academiae Agriensis, Sectio Biologiae, XXXVI (2009) 25-35.

43.  Development of functional bakery products with enhanced antioxidant activity and analytical examination of their bioactive components. Diána, Virág, Attila Kiss, Péter Forgó, Péter Ákos Biacs, Hungarian Agricultural Research 2010/09 pp. 18-22.
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46. Investigations on inulin-type oligosacharides with regard to HPLC analysis and prospective food applicability. Attila Kiss, Péter Forgó, Chemical Monthly, 485, DOI: 10.1007/s00706-011-0485-7, 2011.

47. Study of microelement accumulating characteristic of microalgae. É. Milinki, Sz. Molnár, A. Kiss, D. Virág, E. Pénzes-kónya: Acta Botanica Hungarica 53(1-2): 159-167, 2011.

48. Investigation on plausible reaction pathways of maillard transformation occurring in newly developed antioxidant rich bakery products. Attila Kiss, Diána Virág, Péter, Forgó, Journal of Food Composition and Analysis, in press.

49. Development of piezoelectric sensor for the detection of probiotic bacteria as well as antioxidants. Helga Szalontai, Nóra Adányi, Attila Kiss, Analytical Letters, in press.

50. Impact of diverse exctraction procedures on gained bioactive components and content of different plant types. Peter Forgo, Attila Kiss, Journal of Food Composition and Analysis, in press.

51. Development of piezoelectric sensor for the detection of probiotic bacteria as well as antioxidants. Helga Szalontai, Nóra Adányi, Attila Kiss, Analytical Letters, in press.

52. Effect of Different Soil Microbes on the Bioaccessible Amounts of Distinctive Pesticides. Diána Virág, Attila Kiss, Zoltán Naár, Journal of Toxicology and Environmental Health, Part A., submitted.

53. Impact of diverse exctraction procedures and fruit-types on bioactive component content profile. P. Forgó, A. Kiss, Journal of Food Science and Engineering, USA (ISSN 2159-5828), JFSE-11041401.

54. Comparative studies on active compound profile of anthocyanin-rich plant species. Peter Forgo, Attila Kiss, British Journal of Nutrition, submitted.
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1. Emelt antioxidáns és lizin tartalmú keksz, péksütemény és eljárás előállításukra, P0700549, Feltaláló: Dr. Kiss Attila: 50%.

2. Eljárás egyedi oligormer-összetéételű, prebiotikus hatású, inulin tartalmú sütőipari termékek előállítására, P0700842, Feltaláló: Dr. Kiss Attila: 50%.

3. Bíbor kukorica őrleményt tartalmazó étrend-kiegészítő tabletta és tea kifejlesztéseújonnan azonosított aktív komponensekkel, P0800732, Feltaláló: Dr. Kiss Attila: 50%.

4. Környezeti minták foszforsav-észter típusú peszticid tartalmának hatékonyabb meghatározására szolgáló analitikai eljárás újszerű berendezéssel, P0600852, Feltaláló: Dr. Kiss Attila: 50%.

5. Egyedi vitamin- és aminosav-összetételű, különleges íz-hatású keksz gyártástechnológiájának kidolgozása, P0800668, Feltaláló: Dr. Kiss Attila: 50%.

6. Tesztcsík és mérési eljárás élelmiszerek és biológiai minták antioxidáns aktivitásának meghatározására, P0700459, Feltaláló: Dr. Kiss Attila: 50%.

7. C-vitamin enzimatikus módszerű, átfolyó cellás, folyamatos üzemű amperometriás bioszenzoros meghatározása új kísérleti berendezéssel, P0600851, Feltaláló: Dr. Kiss Attila: 55%.

8. Egyedi zsírsav összetételű keksz kifejlesztése repceolaj, saját fejlesztésű lenmag extrahálási technológia és zsírsav stabilizátorok alkalmazásával, P0700550, Feltaláló: Dr. Kiss Attila: 70%.

9. Egyedi összetételű, prebiotikumokkal és mikroelemekkel dúsított erjesztett tejtermék-család kifejlesztése a hatóanyagok új eljárással történő mikrokapszulásával, feldolgozás alatt, Feltaláló: Dr. Kiss Attila: 50%.
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3. Környezeti kémiai-fizikai-technikai gyakorlati praktikum I., Kiss A., Dr. Vida J., Dr. Vas Miklós, Pedagógus Környezeti Továbbképzés sorozat 18. kötet. EKF Környezettudományi Tanszék, Eger, 2001, 105 oldal.

4. Általános és szervetlen kémiai ismeretek, környezetvédelmi technológusok alapozó jegyzete, készült a H-102. Phare projekt keretében, EKF, Eger, 2002, 135 oldal.

5. Környezeti biokémia, környezetvédelmi technológusok jegyzete, készült a H-102. Phare projekt keretében, EKF, Eger, 2002, 121 oldal.

6. Relation of wine quality and wine technologies in respect of traceability and origination control. Kiss A., Naár Z., Murányi Z., Lékó L., Jegyzet a „Food Traceability and Food Safety” elnevezésű Joint Master program WINE SAFETY AND TECHNOLOGIES specializációjához, 123 oldal, 2008.

7. Technological and quality control aspects of meat production and authentication. Kiss A., Naár Z., Véha A., Eszes F., Győri A., Jegyzet a „Food Traceability and Food Safety” elnevezésű Joint Master program MEAT SAFETY AND TECHNOLOGIES specializációjához, 148 oldal, 2009.
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9. Mobility and binding patterns of heavy metals in soils, A. Kiss X. International Trace Element Conference, 4-6 July, 2002., Budapest.
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13. Photochemical degradation of s-triazine type pesticides, Cs. Csutorás, A. Kiss, Euroanalysis XIII., Salamanca, Spanyolország, 05-10 September, 2004.

14. Revealing of photodegradation reaction mechanisms of distinctive pesticides, A. Kiss, Cs. Csutorás, D. Virág, XXXIV. Colloquium Spectroscopium Internationale (CSI 2005), Antwerpem, Belgium, 04-09 September 2005.

15. Investigation of the interaction of pesticides and soil samples, Cs. Csutorás, A. Kiss, XXXIV. Colloquium Spectroscopium Internationale (CSI 2005), Antwerpem, Belgium, 04-09 September 2005.

16. An efficient method for characterization of interaction of pesticides and different soil samples, Cs. Csutorás, A. Kiss, XII Hungarian – Italian Symposium on Specctrochemistry, 23-27 October 2005, Pécs, Hungary.

17. Investigation of the mechanism of photodegradation of different pesticides, A. Kiss, Cs. Csutorás, XII Hungarian – Italian Symposium on Specctrochemistry, 23-27 October 2005, Pécs, Hungary.

18. Complex food safety studies in Eger, A. Kiss, Z. Naár, P. Biacs, International Congress on Food Safety: "Nutrition and Food Safety: Evaluation of Benefits and Risks", Budapest, 11 to 14 June.

19. Investigation of the photodegradation mechanism of pesticides as well as ther interaction with soil samples, A. Kiss, II. German-Hungarian Workshop on Chemical Diversity of Natural products, Debrecen, 4-8 April 2006.

20. Modelling environmental behaviour of photosensitive pesticides by revealing features of degradation and possible ways of interactions, A. Kiss, Csaba Csutorás, XI. International Congress of Pesticide Chemistry, Kobe Japan, 2006. August 5-13.

21. Microbial toxicity of herbicide derivatives produced with UV-photodegradation, A. Kiss, L. Rácz, Z. Naár D. Virág, XI. International Congress of Pesticide Chemistry, Kobe Japan, 2006. August 5-13.

22. Bioavailability of different photosensitive pesticides and their metabolites in different soils” Z. Győri, Attila Kiss, Zoltán Murányi, Diána Virág, XI. International Congress of Pesticide Chemistry, Kobe Japan, 2006. August 5-13.

23. Investigation of the interaction of pesticides and soil samples, Cs. Csutorás, A. Kiss, XI. International Congress of Pesticide Chemistry, Kobe Japan, 2006. August 5-13.

24. New approaches to create model systems for pesticide bioavailability and soil adsorption, Attila Kiss, Diána Virág, Zoltán Murányi, XVIII. Slovak Spectroscopic Conference, Spisska Nova Ves, 15-18. 10. 2006.

25. Study of photodecomposition products and kinetics of distinctive pesticides, Diána Virág, Attila Kiss, Szabolcs B. Tóth, XVIII. Slovak Spectroscopic Conference, Spisska Nova Ves, 15-18. 10. 2006.

26. Comparative studies on novel model systems characterising plant uptake of pesticides from different soil types, Katalin Szováti, Zoltán Murányi, Attila Kiss, Szabolcs B. Tóth, Diána Virág, XVIII. Slovak Spectroscopic Conference, Spisska Nova Ves, 15-18. 10. 2006.

27. Biological test experiments on modeling effect of pesticide decomposition products, Diána Virág, Zoltán Naár, Attila Kiss, 4th International Plant Protection Symposium, Debrecen, 18. 10.2006.

28. A. Kiss, D. Virág, Cs. Csutorás: GC-MS studies to map mechanistic and kinetic aspects of photolytic decomposition of pesticides, New challenges and responses in food research, Debrecen, 7. 12. 2006.

29. A. Kiss, D. Virág, Z. Murányi: Comparative studies to model bioavailability of pesticides in distinctive soil types, New challenges and responses in food research, Debrecen, 7. 12. 2006.

30. Heat transformation pathways of inulin and relevant technological development,
Z. Naár, A. Kiss, S. Rapi, O. Kozák, Functional Food Net workshop, 26-27 March 2007, Budapest.

31. Comparative studies on novel model systems characterising bioavailability of pesticides of differenttypesof soils, D. Virág, A. Kiss, Z. Murányi, microCAD 2007 International Scientific Conference, 22-23 March 2007, Miskolc.

32. Studies on incorporation of pesticides by biological systems by comparison of distinctive models, K. Szováti, A. Kiss, Z. Murányi, microCAD 2007 International Scientific Conference 22-23 March 2007, Miskolc.
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34. Élelmiszeripari technológiák hatékonyságának vizsgálata NIR technikával- Examination of efficiency of food industrial technologies with NIR spectroscopy. Héja Kornélia, Turza Sándor, Kiss Attila, Murányi Zoltán, ˝Lippay János - Ormos Imre - Vas Károly Tudományos Ülésszak˝, Corvinus Egyetem, Budapest, 2007. november 7-8.

35. Különféle élelmiszerek biológiailag hozzáférhető fémtartalmának meghatározása és összehasonlítása - Development of a novel method to assess and compare biologically available metal content of distinctive food types, Murányi Zoltán, Kiss Attila, Kovács Katalin, ˝Lippay János - Ormos Imre - Vas Károly Tudományos Ülésszak˝, Corvinus Egyetem, Budapest, 2007. november 7-8.

36. Újszerű eljárás kifejlesztése élelmiszerek antioxidáns összetételének és kapacitásának vizsgálatára - New procedure to examine antioxidant composition and capacity of distinctive foodstuff. Virág Diána, Kiss Attila, Prokisch József, ˝Lippay János - Ormos Imre - Vas Károly Tudományos Ülésszak˝, Corvinus Egyetem, Budapest, 2007. november 7-8.

37. Új paraméterek bevezetése húsipari termékek eredetazonítására zsírsavanalízis alapján -Introduction of novel parameters for origin identification of meat products based on fatty acid analysis, Szováti Katalin, Kiss Attila, Murányi Zoltán, ˝Lippay János - Ormos Imre - Vas Károly Tudományos Ülésszak˝, Corvinus Egyetem, Budapest, 2007. november 7-8.

38. Fő triterpénkomponensek vizsgálata szőlőbogyóhéj és kutikula mintákban LC-MS módszerrel- Evaluation of major triterpenes in skins and cuticular waxes of grape berries by LC-MS. Orbán Norbert, Kozák Imre Olivér, Drávucz Mónika, Kiss Attila, ˝Lippay János - Ormos Imre - Vas Károly Tudományos Ülésszak˝, Corvinus Egyetem, Budapest, 2007. november 7-8.

39. Új analitikai eljárás fejlesztése élelmiszer antioxidánsok vizsgálatára- Develeopment of new analytical procedure for investigation of food antioxidants. Víg Attila, Gyémánt Gyöngyi, Csutorás Csaba, Kiss Attila. ˝Lippay János - Ormos Imre - Vas Károly Tudományos Ülésszak˝, Corvinus Egyetem, Budapest, 2007. november 7-8.

40. Az élelmiszerbiztonság és technológiai fejlesztés kapcsolata az EGERFOOD Regionális Tudásközpont- innovációs tevékenységének példáján keresztül. Dr. Kiss Attila, Élelmiszer Minőségellenőrzési Tudományos Konferencia, Tihany, 2008. április 24-25.

41. Különböző prebiotikus anyagok probiotikumokra gyakorolt hatásának vizsgálata emésztési modellkísérletek által. Lénárt Boglárka, Naár Zoltán, Kiss Attila, Élelmiszer Minőségellenőrzési Tudományos Konferencia, Tihany, 2008. április 24-25.

42. Speciális minőségű borok, illetve bioaktív komponensekkel dúsított alapanyagok előállítása. Rapi Sándor, Prokisch József, Murányi Zoltán, Kiss Attila, Élelmiszer Minőségellenőrzési Tudományos Konferencia, Tihany, 2008. április 24-25.

43. Élelmiszerek fémtartalma biofelvehetőségével kapcsolatos modellkísérletek. Murányi Zoltán, Kiss Attila, Kovács Katalin, Rapi Sándor, XVI. Élelmiszer Minőségellenőrzési Tudományos Konferencia, Tihany, 2008. április 24-25.
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48. Hús- és sütőipari alapanyagok zsírsavösszetételének vizsgálata eredetazonosítás céljából. Szováti Katalin, Kiss Attila, Murányi Zoltán, XVI. Élelmiszer Minőségellenőrzési Tudományos Konferencia, Tihany, 2008. április 24-25.
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5. Idegennyelvű képzési programok kidolgozása az EKF-en, kísérleti főiskolai pályázati program, OM, 2001., 3.500.000 Ft.
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17. XI. IUPAC International Congress of Pesticide Chemistry: „Modelling environmental behaviour of photosensitive pesticides by revealing features of degradation and possible ways of interactions”, Kobe, Japán, Apponyi Albert program, 350.000 Ft.

18. „Funkcionális hatású sütőipari biotermék előállítási technológiájának kifejlesztése”, EM_ITN2 06-BIOFUNK (Baross G. Program), 2007-2008 (24 hónap), alprogramvezető, 9.750.000,-Ft.
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22. A teljes innovációs láncot átfogó fejlesztések diabetikus és antioxidánsokkal dúsított élelmiszerek létrehozására, exportjuk megalapozására, JÁP FUNFOOD (Jedlik Ányos Program), 2008-2010 (36 hónap), Koordinátor: dr. Kiss Attila, 140.006.000,-Ft.

23. Tejféleségek bioaktív anyagainak feltárása, alkalmazásuk exportképes, klinikailag tesztelt új termékekben és új bioszenzorok kifejlesztése, FUNKMILK NTP program, támogatás: 149.520.000 Ft,  futamidő 2009-2011, koordinátor dr. Kiss Attila.

24. „Új, természetes forrásokból származó, bioaktív komponensekben gazdag élelmiszer termékcsalád kifejlesztése innovatív, mikrokapszulázási eljárással”, GOP-1.1.1. pályázati program. futamidő 2009-2011, támogatás: 204.000.000 Ft, koordinátor: EGRFOOD Kft., dr. Kiss Attila.

25. Új, költséghatékony, hordozható bioszenzorok kifejlesztése a technológiák korszerűsítése és az eltarthatóság on-line monitorozása céljából, Fermsens, Baross Gábor program, támogatás: 32.600.200Ft, futamidő 2009-2011, koordinátor: dr. Kiss Attila.

26. Új fejlesztésű funkcionális élelmiszerek exportpiaci bevezetésének megalapozása külföldi szakipari expókon, Baross Gábor Program, támogatás: 11.200.000 Ft., EM_ITN7_07-SZAKKI09, futamidő 2009-2010, koordinátor dr. Kiss Attila.

27. Az Egerfood élelmiszerbiztonsági és technológiai fejlesztési klaszter működtetése és tevékenységének kiszélesítése, ÉMOP ROP pályázat, támogatás: 57.589.200.Ft, futamidő 2009-2011, koordinátor dr. Kiss Attila.

28. Enzimek alkalmazási lehetőségeinek kiterjesztése élelmiszerbiztonsági vizsgálatokhoz, TÉT-pályázat, támogatás: 1.920.000Ft, futamidő 2009-2010, koordinátor dr. Kiss Attila.
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három hónap, prof. Jan Reedijk , University of Leiden, Hollandia (Soros ösztöndíj)
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három hónap, prof. Bernhard Lippert, University of Dortmund, Németország (DAAD ösztöndíj)

1998: egy hónap, prof. Tom Roy, Környezetvédelmi workshop, The University of Montana, Missoula, Montana, USA

1999: 2 hét, Prof. Ronald Mckenzie, Newman College, Erasmus TS-visit, Birmingham, Egyesült Királyság.

2000: 1 hét, Prof. Mikelian, vendégoktató, biokémiai képzés tanulmányozása, University of Marseille, Franciaország.

2001: 1 hét, Prof. Michael Leroy, kutatási együttműködés, kémiai jellegű képzések tanulmányozása, University of Strassbourg, Franciaország

2001: 1 hét, Prof. A. Capucci, vendégoktató, kutatási együttműködés, kémiai jellegű képzések tanulmányozása, University of Rome, Olaszország.

2002:: 1 hét, Prof. Nuno Amaral, vendégoktató, kutatási együttműködés, kémiai jellegű képzések tanulmányozása, Catholic University of Lisbon, Portugália.

2003: 1 hét, Prof. Luigi Stringi, vendégoktató, kutatási együttműködés, EU6 keretprogram 5. prioritásába tartozó kutatási pályázat előkészítése, University of Palermo, Olaszország.

2003: 1 hét, Prof. Sebastian Renceau, vendégoktató, University of Montpellier, oktatási együttműködés, kémiai és környezetvédelmi képzések, felsőfokú szakképzések tanulmányozása, Montpellier, Franciaország.

2004: 2 hét, prof. Gianfranco Manes, University of Florence, EU FP6 program előkésítése, nemzetközi konzorciumi fórum lebonyolítása, Firenze, Olaszország.

2006: 1 hét: Prof. Yves LeFur, Dijon, Enesad, Kutatási együttműködés a francia és Magyar bor eredtvédelmi rendszerek összehasonlítását célzó szakmai munka és vizsgálatok megalapozására.

2009: 3 hét, Prof Dario Compagnone, Kutatási együttműködés kereteinek kialakítása, vizsgálati munkaterv készítése, és előkísérletek végrehajtása kvarckristály mikromérleg elven működő bioszenzorikus mérőműszerek analitikai célú hasznosítása területén bioaktív komponensek kvantitatív meghatározására.

11. Angol nyelvű szóbeli előadások:

2006: Szóbeli előadás: II. German-Hungarian Workshop on Chemical Diversity of Natural products, Debrecen, 4-8 April 2006, “Investigation of the photodegradation mechanism of pesticides as well as ther interaction with soil samples”.

2007: Felkért szóbeli előadás: XIII Symposium in Pesticide Chemistry, 3-6 September 2007, Piacenza, Italy, “Mechanistic and kinetic aspects as well as biological effects of pesticides’ photodecomposition”.

2007. Felkért plenáris, szóbeli előadás: Food Processing-Innovation-Nutrition-Healthy Consumers, ICSC, 22-26 September 2007, Radenci, Slovenia, “Development of a novel method to assess and compare biologically available metal content of distinctive food types”.

2008: Felkért plenáris, szóbeli előadás: XIII Italian-Hungarian symposium on Spectrochemistry and Environmental Contamination and FOOD SAFETY, 20-24 April 2008, Bologna, Italy: "Fine analytical studies to reveal impacts of environmental factors on behaviour of pesticides".

2008: Felkért szóbeli előadás: Workshop on Food contaminants, 25. August, 2008, University of Teramo, Faculty of Agronomy, “Photolyitc transformation of diverse pesticides and formation of new contaminants”.

2008: Felkért plenáris, szóbeli előadás: 14th World Congress of Food Science and Technology, "Food for Health and Wellbeing”, October 19-24., 2008., Shanghai, China: “Development of a new functional biscuit and a novel procedure to determine antioxidant capacity”.

2009: Felkért plenáris, szóbeli előadás: IX. Pesticide Behaviour in Soils, Water and Air, September 14-16 2009., York, England: “Impact of soils and metals on the photodegradation of diverse pesticides”.

2009: Felkért plenáris, szóbeli előadás: EuroFoodChem XV. Food for the Future, 2009. 07. 5-8. Copenhagen, Denmark: “Role of inulin and its degradates in prebiotic effect of newly developed functional foodstuff”.

2009: Felkért szóbeli előadás: Workshop on Functional Foods and bioítive componenst, 4. September, 2009, University of Teramo, Faculty of Agronomy, “Development of new functional foodstuffs with unique composition at Egerfood Knowledge Centre”

2009: Szóbeli szekció előadás: 10th International Symposium on Applied Bioinorganic Chemistry, 2009. 09. 25-28. Debrecen, Hungary: “Revealing characteristics of interaction between metals in soils and pesticides’ degradates”.

2010: Plenáris, szóbeli előadás: I. Fenntartható Élelmiszerlánc Világtalálkozó, 2010. augusztus 17-22., Budapest, Hungary: „Development of novel functional foodstuffs by utilising unique bioactive components identified by improved methods”

2011: Felkért plenáris, szóbeli előadás: 8th International Conference: Functional Foods for Chronic Diseases: Science and Practice, Las Vegas, USA, 14-18 March, 2011: „Development of natural component-based unique functional foodstuffs with enhanced prebiotic effect”.
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1. TDK-dolgozatok:

· Balogh János: A Galga-patak ikladi szakaszának hidrobiológiai és vízkémiai vizsgálata, OTDK III. helyezés, 1999.

· Gyurkovics Lóránd, Sramkó Gyöngyi: A Rákos-patak revitalizációs koncepciójához kapcsolódó vízkémiai és hidrológiai vizsgálatok, OTDK különdíj, 2001.

· Rapi Sándor: Növényvédőszerek fotokatalizált degradációjának vizsgálata, OKDK különdíj, 2002.

· Rapi Sándor: Peszticidek fényérzékenységének és fotolitikus degradációjának vizsgálata, valamint biológiai hatásának modellezése, OTDK, 2003.

· Virág Diána: Peszticidek fotodegradációs mechanizmusának és lehetséges biológiai hatásának vizsgálata, dícséret, OKDK, 2004.

· Virág Diána: Eltérő peszticidek fotolitikus bomlásának elemzése és lehetséges biológiai hatásának modellezése, OTDK III. helyezés, 2005.

· Virág Diána: Fotoszenzitív peszticidek degradációjának és a bomlástermékek toxicitásának feltárása. OFKD I. helyezés, 2006.

· Lehotay Terézia: A talajparaméterek hatása a peszticidek fotodegradációjára, OTDK, 2009.

· Lehotay Terézia: Peszticidek eltérő talajtípusokkal és talajképző fémekkel való kölcsönhatásának vizsgálata, OFKD, I. helyezés, 2010.

· Bartus Zsuzsanna: Vitaminok stabilitásával és lehetséges lehetséges átalakulási körülményeivel kapcsolatos vizsgálatok, OTDK, 2011.
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